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WIRTMOSER

Genuss am See

unsere regionalen Lieferanten

Brunnwirthof Kuenzhof
Weillbriach Dolsach
Gailtaler Almkase, Speck Edelbrande, Likore
Fischzucht Jobst Obergasser
Greifenburg Weillensee
Lachsforelle, Regenbogenforelle Edelbrande, Likore
Eis-Greissler Bio Hof Jakober
Krumbach Weillensee
Eis Joghurt, Frischkase
Michael Stocker Backerei Holzer
Greifenburg Weillensee
Almlamm, Almkalb Brot
Stadtbackerei Pietschnigg Unterweger Friichtekiiche
Gmund Assling
Karntner Nudel, Fleisch- und Marmeladen

Kletzenkrapfen

Fischereibetrieb Payr
WeilRenseer und Drautaler Jager

Wildfleisch

Sirnitz

Karntner Laxn
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WIRTMOSER

Genuss am See

Empfehlung des Kuchenchefs:

Rehragout aus heimischen Waldern

Butterspatzle, Preiselbeerbirne

Ossobuco vom Oberkarntner Almkalb

Risotto Milanese, WurzelgemuUsesauce und Parmesan

Kalbsbeuschel vom Oberkarntner Almkalb

Semmelknodel

Dreierlei vom Oberkarntner Alimlamm (Rucken, Schulter, Schlogel)
Gegrillt, Knoblauch-Blattspinat, cremige Polenta,

Kroketten, Zwiebelsauce

€ 25,30

€ 23,90

€ 18,50

€ 25,90

Wir wunschen Ihnen einen schonen Tag am Eis

und einen guten Appetit!

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Vorspeisen

Gebeizte Lachsforelle von der Fischzucht Jobst

Dill-Senf-Mayonnaise, eingelegtes Gemuse € 15,90

Vitello Tonnato

Kalbstafelspitz, Thunfisch, Kapern, rote Zwiebeln €16,90

Beef Tartar vom Oberio-Rind (80g, handgeschnitten)
eingelegtes Gemuse, Butter, Geback €17,80

Kartoffeldippers (Spezial-Pommes, fiir 2 Personen)
3 verschiedene Dips € 8,40

fur unsere kleinen Gaste

Spaghetti

Sauce Bolognese oder Tomatensauce €7,50

Frankfurter vom Grill
Pommes € 7,30

Mini-Schnitzelteller

kleine Schnitzel, Dippers €970

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Salate

gemischter Salatteller

hausgemachtes Dressing €7,50

grine Blattsalate

hausgemachtes Dressing €7,50

Wirtmoser's Haussalat
Blattsalate, gegrillte Camembert-Ecken, Apfel, Feige

hausgemachtes Dressing, Preiselbeeren € 14,60

Salat Lacus
Blattsalate, Joghurt Dressing, buntes Gemuse, Sonnenblumenkerne,

Lachsforelle vom Grill, Toast €170

Suppen

Rindssuppe wahlweise mit € 7,50

Frittaten

gebackenem Tiroler Knodel
gebackenem Leberknodel
Backerbsen

Gulaschsuppe

Brot € 8,90
Fischsuppe
Sullwasserfische, Safran, Gemuse €8,70

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Nudeln & Fisch

Karntnernudel (3 Stk.)

kleiner griner Salat, zerlassene Butter, Schnittlauch

Fleischkrapfen (3 Stk.)

Sauerkraut, zerlassene Butter

Kasespatzle

Rostzwiebel, Schnittlauch

Spaghetti Carbonara

Parmesan

Penne al arrabiata

Parmesan

Tagliatelle Bolognese

Sauce Bolognese, Parmesan

Tagliatelle Lachsforelle

Prosciutto Crudo, getrocknete Tomaten, Basilikum Pesto

Lachsforelle vom Grill

rote Linsen, Sellerie Creme, Balsamico-Cherry Tomaten

Regenbogenforelle Millerin Art

im Ganzen gebraten, Petersilkartoffeln

€17,70

€17,70

€ 16,40

€ 16,20

€ 15,20

€ 16,20

€ 23,90

€ 27,30

€ 28,40

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Schwein, Kalb & Rind

Kalbsrahmgulasch vom Oberkarntner Almkalb

Spatzle

Kalbs-Tafelspitz

Apfelkren, Rostkartoffeln, Blattspinat, Gemuse-Julienne

Holzhackersteak (160g)

Schweinenacken, GrillgemuUse, Spiegelei, Speck,
Kroketten, Zwiebelringe

Lady’s Steak (1609)
Rinderfilet, GrillgemuUse, Dippers, BBQ Sauce

Pfeffer Steak (200g)

Rinderfilet, GrillgemuUse, Dippers

€19,70

€ 28,60

€ 21,80

€ 31,20

€ 38,70

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Schnitzel

Schnitzel Pariser Art (Schwein) € 18,90
Schnitzel Wiener Art (Schwein) € 18,90
Wienerschnitzel (Kalb) € 28,80
Schnitzel Wiener Art (Reh) € 28,90

Beilagen wahlweise:

Pommes Frites
oder
Petersilkartoffeln & Preiselbeeren
oder
Kartoffelsalat & Preiselbeeren
oder

Erbsenreis & Preiselbeeren

Unsere Schnitzel werden in Butterschmalz

in der Pfanne gebacken.

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



Desserts

Salzburger Nockerl (flr 2 Personen)

Preiselbeermarmelade, Rum

Lava Tarte

warme Schoko-Tarte mit flussigem Kern, Vanilleeis

Eispalatschinke

Vanilleeis

Palatschinken (2 Stk.)

Marillenmarmelade

Kaiserschmarrn
hausgemachtes Apfelmus und Zwetschkenrdster, Rosinen,

in Rum flambiert

hausgemachte Kuchen aus unserer Vitrine

€ 19,20

€ 9,20

€ 7,20

€ 6,30

€12,80

€4,70

Sollten Sie Allergien oder Unvertraglichkeiten haben wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam



